
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Για τυχόν αλλεργίες παρακαλώ απευθυνθείτε στο προσωπικό μας 
Ο καταναλωτής δεν έχει την υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο 

Αγορανομικός υπεύθυνος: Παπαγεωργίου Γεώργιο 



 

 

 
 

Ορεκτικά - Starters 
 
 

Καπνιστή Μπουράτα - Smoked Burrata  
 

με καρπάτσιο τομάτας, κύμινο και μaϊντανό 
with tomato carpaccio, cumin and parsley 

 
€ 18 

 
Σκορδόψωμο - Garlic Bread   

 
με ζύμη πίτσας και τυρί μοτσαρέλα 
with pizza dough and mozzarella 

 
€ 11 

 
Κουνουπίδι Tempura - Cauliflower Tempura 

 
με φρέσκια τρούφα και βινεγκρέτ miso 

with fresh truffle, leeks and miso vinaigrette 
  

€ 16 
 

Κατσικίσιο Τυρί - Goat’s Cheese 
 

ψητό με μαρμελάδα τομάτας και αμύγδαλο 
grilled with tomato chutney and almonds 

 
€ 14 

 
Tartare Μοσχαριού - Beef Tartare 

 
από φιλέτο μοσχαριού black angus και πατάτες τηγανιτές 

from black angus fillet and French fries 
 

€ 22 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Καρπάτσιο Μπαρμπούνι - Red Mullet Carpaccio  
 

μαριναρισμένο σε ζεστό ελαιόλαδο, lime, σκόρδο και σχοινόπρασο 
marinated in warm olive oil, lime, garlic and chives 

 
€ 24 

 
Ψητό Χταπόδι - Grilled Octopus 

 
με φακές beluga και απόσταγμα λευκού βαλσάμικου 

with beluga lentils and white balsamic vinegar 
 

€ 18 
 

Καλαμάρι - Calamari 
 

sautè με σάλτσα βασιλικού, ούζο και sticks πατάτας 
sauté with basil sauce, ouzo and potato sticks 

 
€ 18 

 
Ποικιλία Τυριών - Cheese Plater 
ποικιλία Ελληνικών και διεθνών τυριών 

Greek and international cheese selection 
 

€ 22 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Σαλάτες - Salads 
 

 
Φωλιά Τομάτας - Tomato Nest 

 
με αγγούρι, κρεμμύδι, κατίκι Δομοκού, πιπεριά, κάπαρη και παξιμάδι από χαρούπι 

with cucumber, onion, katiki cheese, green pepper, capers and carob rusk 
 

€ 12 
 

Τόνου - Tuna 
 

με πράσινη σαλάτα, φασολάκια, baby πατάτες, ελιές, τοματίνια και βινεγκρετ μουστάρδας 
with green salad, green beans, baby potatoes, olives, cherry tomatoes and mustard vinaigrette  

 
€ 22 

 
Κινόα - Quinoa 

 
με μους αβοκάντο, μυρωδικά, γκρεϊπφρουτ και κάσιους 
with avocado mousse, herbs, grapefruit and cashews 

 
€ 15 

 
 Caesar 

 
με Γαλλικό μαρούλι, iceberg, παρμεζάνα, κρουτόν και στήθος κοτόπουλο 

with French lettuce, iceberg, parmesan, croutons and chicken breast 
 

€ 18 
 

Σπανάκι & Ρόκα - Spinach & Rocket 
 

με ψητό μανούρι, φιλέτο πορτοκάλι, σύκα Κύμης, καρύδια και βινεγκρέτ μελιού 
with grilled manouri cheese, orange fillets, figs, walnuts and honey vinaigrette 

 
€ 16 

 
 

 
 
 
 

 



 

 

 

Ζυμαρικά - Pasta 
 

 
 

Λιγκουίνι με Γαρίδες - Shrimp Linguini 
 

 τοματίνια, μπισκ αρωματισμένη με ούζο και θυμάρι 
with cherry tomatoes and bisk flavored with ouzo and thyme 

 
€ 24 

 
Cacio e Pepe 

 
με ζυμαρικά pici και φρέσκια τρούφα 

with pici pasta and fresh truffle 
 

€ 18 
 

 Amatriciana 
 

με maccheroni, guanciale, πεκορίνο, πεπεροντσίνο, σάλτσα τομάτας και φρέσκο βασιλικό 
with maccheroni pasta, guanciale, pecorino, pepperoncino, and tomato sauce with fresh basil 

 
€ 18 

 
Σκιουφιχτά - Skioufichta 

 
με κοτόπουλο, μανιτάρια, εστραγκόν και γραβιέρα Νάξου 
with chicken, mushrooms, estragon, and Naxos gruyere 

 
€ 17 

 
Spaghetti Colaturα di Alici  

 
με σκόρδο, πεπεροντσίνο, μαϊντανό και τριμμένο μπριος 
with garlic, pepperoncino, parsley and bread crumbs 

 
€ 16 

 
Ριζότο - Risotto  

 
με γαρίδες, πέστο από μπρόκολο και αποξηραμένο πεπερόνι 

with shrimps, broccoli pesto and dried pepperoni 
 

€ 22 



 

 

 
Πίτσες - Pizza 

 
 
 

Τρούφας - Truffle 
 

με μανιτάρια, φρέσκια τρούφα και κρέμα κατσικίσιου τυριού 
with mushrooms, fresh truffle and creamy goat cheese 

 
€ 18 

 
 

Πικάντικη - Spicy 
 

με τομάτα San Marzano, τσορίθο και λάδι με τσίλι 
with San Marzano tomatoes, chorizo and chili oil 

 
€ 16 

 
Μπούφαλα - Di Bufala 

 
με τομάτα San Marzano, μοτσαρέλα di buffala και βασιλικό 

with San Marzano tomatoes, mozzarella di bufala and fresh basil 
 

€ 15 
 

 
Pizza alla Nerano 

με κολοκυθάκια, τυρί φέτα και σπανάκι 
with zucchini, feta cheese and spinach 

 
€ 15 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 Ψάρι - Fish 
 

 
 

Φιλέτο Σφυρίδας - Grouper Fillet 
 

με σάλτσα από jalapeños, αφρό lime, και baby λαχανικά  
with jalapeños sauce, lime foam and baby vegetables 

 
€ 36 

 
Ποσέ Λαυράκι - Steamed Seabass 

 
με φάβα Σαντορίνης, κονφί σκόρδο, και τηγανιτή κάπαρι 

with Santorini fava, confit garlic and fried capers 
 

€ 26  
 

Φιλέτο Σολομού - Salmon Fillet 
 

με Korean barbeque sauce, μαύρο ρύζι και μπροκολίνι 
with Korean barbeque sauce, black rice and baby broccoli  

 
€ 22 

 
Γλώσσα Μενιέρ - Sole Meunière 

(Για Δύο - For Two) 
 

με λιαστή τομάτα, και πατάτες σοταρισμένες σε βούτυρο και μυρωδικά 
with sun-dried tomatoes and baby potatoes sautéed in butter and herbs 

 
€65 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Κρέας – Meat 
 
 
 

Στήθος Κοτόπουλο - Chicken Breast 
 

με λαχανικά και ελαφριά dressing λεμονιού 
with baby vegetables and a lemon dressing 

 
€ 17 

 
Flap Steak 300γρ.  

 black angus Αμερικής, με Café de Paris σως και πατάτες τηγανιτές 
  USA black angus served with French fries and café de Paris sauce 

 
€ 38 

 
Φιλέτο Μοσχάρι - Beef Fillet 

 
 Με πουρέ πατάτας, σπαράγγια, φρέσκια τρούφα και σως μαδέρας 

with mashed potatoes, asparagus, fresh truffle and Madeira sauce 
 

€ 44 
 

Αρνί Λεμονάτο - Lemon Marinated Lamb  
 

με λαχανίδες, μανιτάρια, και στικς πατάτας  
with kale, mushrooms and potato sticks 

 
€ 22 

 

Smash Burger 
 

με κιμά black angus, τυρί cheddar, iceberg, πίκλες και τηγανιτές πατάτες 
+€6 διπλό μπιφτέκι 

from black angus meat, cheddar cheese, iceberg, pickles served with French fries 
+€6 double burger 

 
€ 17 


